
[ホテルアイリス歓送迎会号]2021.3～4

ホテルアイリス2021　

【期間】　3月1日（月）～4月30日（水）

フリードリンク付

【箱膳】●天婦羅（鱈・舞茸・青唐） ●鶏肉の香草パン粉焼き　●御造り2種　●ローストビーフ　サラダ仕立て

【個人盛】●東由利産フランス鴨鍋  だまこ餅付き（4月は●東由利産フランス鴨と季節野菜の陶板焼き ●温うどんになります）

●シーフードグラタン　バゲット添え　●ババロアとフルーツ
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感染症対策についての取り組み
●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　●

スタッフ・お客様の
手指の消毒
（消毒薬の設置）

スタッフの検温
体調の確認

スタッフに手洗い・
うがいの励行

接客スタッフの
マスク着用

人と人の間隔確保
（館内のレイアウト）

会計時の金銭授受
にトレーを使用

頻繁に触れる箇所
のこまめな消毒
（ドアノブ/スイッチ等）

体調不良時の利用
をご遠慮いただく
よう、呼びかけ

安心・安全な環境づくりのために

ホテルアイリスでは、お客様および

ホテルスタッフの健康と安全を第一

に考え、皆様にご安心してご利用い

ただけますよう、感染症対策を実施

しております。今後も、行政の方針や

感染状況の動向に注視し予防策を実

施してまいります。ご協力を賜ります

ようお願い申し上げます。

¥7,500
お一人様 

(消費税込･サービス料込)

フリードリンク付

【洋食】 ●前菜3種盛り ●真鯛と帆立の地中海風

●牛サーロインのロティール　温野菜添え

●デザートとフルーツの盛合せ

【和食】 ●御造り3種盛合せ ●天婦羅盛合せ

●桜鱒の西京焼き ●茶碗蒸し ●温うどん

¥8,500
お一人様 

(消費税込･サービス料込)

フリードリンク付

※メニューは変更になる場合がございます。

【洋食】 ●前菜3種盛り ●牛肉と季節野菜の陶板焼き ●小エビのグラタン

●デザートとフルーツの盛合せ

【和食】 ●豚の角煮　青梗菜添え ●御造り3種盛合せ ●天婦羅盛合せ

●鯛の酒蒸し●握り寿司3貫 ●お吸物

※別料金にてスパークリングワインも承ります。(1本 ￥3,500税・サ込)

●ビール　●焼酎(芋・麦・米・甲類)　●ウィスキー(ハイボール含む) 

●カクテル3種(レゲエパンチ・カシスオレンジ・ファジーネーブル)

●ワイン(赤・白)　●冷酒(秋田誉「白玲瓏」・天寿「純米吟醸鳥海山」

・雪の茅舎「奥伝山廃」) ●日本酒(お燗・常温)　●梅酒　●ノンア

ルコールビール ●ノンアルコールカクテル ●ソフトドリンク(ウー

ロン茶・オレンジジュース・ジンジャーエール・コーラ)
※10名様以上でご利用できます。

特別宿泊プラン
￥6,500

ホテルアイリス
･･････････････････････････････････････････････････････

シングルルーム(一泊朝食付・税込) お一人様

※ツインルーム（一室お二人様）13,000円（一泊朝食付・税込）
※歓送迎会プランご利用のお客様限定です。

フリードリンク　2時間飲み放題

乾杯より
2時間
飲み放題！

※ご宴会場のご利用時間は、21:00までとさせていただきます。（最終スタートは19:00です）　※送迎バスをご利用のお客様は、ご予約時にお申し付けください。（15名様以上）

テ リリテテ リ

【期間】 3月1日（月）～4月30日（水）

歓送迎会プラン歓送迎会プラン

春は節目の季節です。お世話になった方々へ、新しい出会いに、旅立ちに・・・様々

なシーンを大切に、ホテルアイリスでは、多種多様な歓送迎会プランをご用意いた

しました。ご予算やお料理の内容など、お気軽にご相談ください。

和洋折衷会席コース和洋折衷会席コース
ご予約・お問合せ
（9:00～ 19:00） TEL 0184-24-5115
〒015-0821 秋田県由利本荘市肴町 5番地

¥6,000
お一人様 

(お料理・消費税・サービス料込)

※GoToEat秋田お食事券（有効期限6月30日（水））をご宴会場・レストランでの
ご会食やお弁当等にご利用いただけます。



[ホテルアイリス歓送迎会号]2021.3～4

箱膳プラン

ホテルメイドのホテルメイドの

お弁当 職場でのお食事会やお客様のおもてなしにご利用ください。
5個以上のご注文で配達も承ります。

フレンチ＆イタリアンフレンチ＆イタリアン
創作コース

¥7,000
お一人様 

(お料理・消費税・サービス料込)

※メニューは変更になる場合がございます。

※10名様以上

【料理メニュー】

●箱膳

●オニオングラタンスープ
（4月は「シーフードグラタン バゲット添え」になります）

●温うどん

【お土産】

●旬彩折り弁当

¥8,000
お一人様 

(お料理・消費税・サービス料込)

※アルコール類は別途料金になります。
※メニューは変更になる場合がございます。
※5名様以上

【料理メニュー】

●前菜6種盛り

●黒毛和牛のステーキ 温野菜添え

●オマール海老と小海老のクリームスパゲッティ

●シーザーサラダ

●デザートとフルーツの盛り合わせ

※ご希望のお客様にはコーヒーをサービスいたします。

海老チリソース炒め弁当
￥1,300円（税込）

旬彩折り弁当（￥2,160）がお土産に！ フレンチにパスタをセット！

チンジャオロース弁当
￥1,100円（税込）

秋田由利牛弁当
￥3,240円（税込）

酢豚弁当
￥1,100円（税込）

回鍋肉弁当
￥1,100円（税込）

〒015-0821 秋田県由利本荘市肴町 5番地 ご予約・お問合せ（9:00 ～ 19:00）

Mail:info@hotel-iris.jphttps://hotel-iris.jp TEL 0184-24-5115

75分フリードリンク付き

お土産
お弁当
付き

フリードリンク付 ソフトドリンク & ノンアルコールビール付き

※3日前までにお申し込みください。（受付時間 10：00～17：00）
※キャンセルは2日前、個数の変更は前日正午までにお願いいたします。
　前日正午以降の変更は100%頂戴します。
　（予約状況等により前日正午までのお申込みでも対応できる場合が
　ございますので、お問合せください）
※10,000円以上のご注文で配達も承ります。
　（10,000円未満はホテルフロントにてお渡しいたします）
※内容は仕入れ状況により多少変更になる場合がございます。
※配達先でのお支払いは、現金となります。
※配達時間およびお弁当お渡しは11：00～18：00とさせていただきます。
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