
ホテルアイリス

期間：　2020年7月1日(水)～8月31日(月)

※メニューは変更になる場合がございます

【料理メニュー】

●お重

　○煮穴子　

　○若鶏肉の甘酢風味　揚げ茄子を添えて　

　○串揚げ（海老・豚玉ねぎ・青唐）

　○鰤の酒粕漬け焼き（雪の茅舎酒粕使用）

　　・厚焼き玉子・麩・蒲鉾・煮貝

●海老チリソース煮　青梗菜添え

●牛肉と野菜の陶板焼き

●御造り盛合せ（鮪・ハマチ・甘海老）

●温うどん　揚げ玉　茗荷　若芽

￥5,500
お一人様 

(お料理・消費税・サービス料込)

※メニューは変更になる場合がございます

￥4,500
お一人様 

(お料理・消費税・サービス料込)

万緑の中や吾子の歯生え初むる（草田男）夏木立は青葉を茂らせ並

びたち、夏木一本一本にも、みずみずしい生命力が感じられる。

2020年夏、ホテルアイリスでは、この時期開催の会議や懇親会に

最適な夏の宴会プランをご用意いたしました。お料理は、当面の間

個人盛にて提供させていただきます。

ご予算に応じた各種プランをお選びいただけます。美味しいビール

と料理で、暑い夏を乗り切りましょう！

ご予約・お問合せは

TEL 0184-24-5115( 代 ) 宴会予約係  9:00 ～ 19:00

【料理メニュー】

●お重

　○煮穴子　

　○若鶏肉の甘酢風味　揚げ茄子を添えて　

　○串揚げ（海老・豚玉ねぎ・青唐）

　○鰤の酒粕漬け焼き（雪の茅舎酒粕使用）

　　・厚焼き玉子・麩・蒲鉾・煮貝

●海老チリソース煮　青梗菜添え

●秋田八幡平ポークと野菜の陶板焼き

●御造り盛合せ（鮪・炙り鰆・サーモン）

●温うどん　揚げ玉　茗荷　若芽

ございます
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※メニューは変更になる

【料理メニュー】

●お重

○煮穴子　

○若鶏肉の甘酢風味

○串揚げ（海老・豚玉

○鰤の酒粕漬け焼き

　・厚焼き玉子・麩・蒲

●海老チリソース煮　青

●牛肉と野菜の陶板焼

●御造り盛合せ（鮪・ハ

●温うどん　揚げ玉　
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ご予算に応じた各種プランをお選びいただけ

と料理で、暑い夏を乗り切りましょう！

0
個人盛

個人盛



¥3,500
お一人様 

(お料理・消費税・サービス料込)

お飲み物リスト

【2時間30分飲み放題】 +300円(消費税･サービス料込)

フリードリンク

●ビール　●焼酎(芋・麦・米・甲類)　●ウィスキー(ハイボール含む)　　●カクテル3種(レゲエパンチ・カシスオ

レンジ・ファジーネーブル)　●ワイン(赤・白)　●冷酒(秋田誉「白玲瓏」・天寿「純米吟醸鳥海山」・雪の茅舎「奥伝

山廃」)　●日本酒(お燗・常温)　●梅酒　●ノンアルコールビール　●ノンアルコールカクテル　

●ソフトドリンク(ウーロン茶・オレンジジュース・ジンジャーエール・コーラ)

乾杯より
2時間
飲み放題！

飲み放題の2時間が、2時間30分に延長できます。

※10名様以上、乾杯から2時間飲み放題です

※感染症対策として生ビールのご提供は、控えさせていただいております。詳しくは、宴会予約係までお問合せ下さい。

※メニューは変更になる場合がございます

特別宿泊プラン

ホテルアイリスの感染症対策についての取り組み

お一人様 ￥6,500(税込)

※ツインルーム（一室お二人様）
　13,000円（一泊朝食付・税込）

※夏の宴会プランご利用の

   お客様限定です
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シングルルーム
一泊朝食付

別宿泊プ

お一人様 ￥6,500

※ツインルーム（一室お二
　13,000円（一泊朝食付

※夏の宴会プランご利用

お客様限定です

･･･････････････
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シングルルーム
一泊朝食付

期間：　2020年7月1日(水)～8月31日(月)

【料理メニュー】

●お重

　○鯛と甘海老のお造り

　○若鶏肉の甘酢風味　揚げ茄子を添えて　

　○串揚げ（海老・豚玉ねぎ・青唐）

　○鰤の酒粕漬け焼き（雪の茅舎酒粕使用）

　　・厚焼き玉子・麩・蒲鉾・煮貝

●オニオングラタンスープ

●秋田由利牛ビーフシチュー

●温うどん　揚げ玉　茗荷　若芽

お一人様 ￥2,800(消費税込・サービス料込)

¥3,50¥
お一人様

理・消費税・サ(お料理お料理・消費

フリードリンク

※メニューは変更になる

特別

期間：　2020年7月1日(水)～

【料理メニュー】

●お重

○鯛と甘海老のお造り

○若鶏肉の甘酢風味　

○串揚げ（海老・豚玉ね

○鰤の酒粕漬け焼き（

　・厚焼き玉子・麩・蒲

●オニオングラタンスー

●秋田由利牛ビーフシチ

●温うどん　揚げ玉　茗

お一人様￥22,800(消費税込・サー

個人盛

●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　●　

スタッフ・お客様の
手指の消毒

（消毒薬の設置）

スタッフの検温
体調の確認

スタッフに手洗い・うがい
の励行

接客スタッフの
マスク着用

人と人の間隔確保
（館内のレイアウト）

会計時の金銭授受に
トレーを使用

頻繁に触れる箇所の
こまめな消毒

（ドアノブやスイッチ等）

体調不良時の利用を
ご遠慮いただくよう

呼びかけ

ホテルアイリスでは、お客様およびホテルスタッフの健康と安全を第一に考え、皆様にご安心してご利用いただけますよう、感染症対策を実施しております。

今後も、行政の方針や感染状況の動向に注視し予防策を実施してまいります。ご不便をおかけいたしますが、何卒ご理解とご協力を賜りますようお願い申し上げます。

安心・安全な環境づくりのために

ホテルアイリス

ご予約・お問合せは

TEL 0184-24-5115( 代 ) 宴会予約係  9:00 ～ 19:00
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